
CHARLOTTE AUX FRAISES

Vani l le  de  l ’ Î le  Maurice

E N T R É E

P O I S S O N

ŒUF COCOTTE BIO DU GAEC DU BAS BOUTEIX

Marinière  de  coques  et  f r icassée  de  pet i tes  g iro l les ,
caviar  d ’Aquita ine

DEMI HOMARD VAPEUR DE COCO

Croust i l lant  d ’a lgues ,  f r icassée  de  fèves ,  crème de  c i tron vert

D E S S E R T
AVANT DESSERT Sorbet  Framboises  et  Beaume de  Venise

MISE EN BOUCHE

Bouchée  de  tataki  de  thon et  per les  de  ponzu

CARRÉ 3  CÔTES D’AGNEAU FUMÉ AU THYM

Rôti  à  l ’ a i l ,  a sperges  vertes  grat inées  au  parmesan,  jus  de  cranberry

V I A N D E

ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS RÉGIONS

F R O M A G E

M E N U
55€   

Menu Poisson ou Viande Menu Poisson & Viande

75€
D E  P Â Q U E S


